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Almococom Pedro Amaral

“A Callas tinha os registos todos.
Ela conseguia levar uma
nota até ao fim da respiracao’

LEONIDIO PAULO FERREIRA

nvioumsmsaPedro
Amaral adizer que
estouatrasado para
0onosso almoco em
Almada. O maestro
responde “sem pro-
e Dlema’, que também
eleestdaindaachegar. Ecomo
nenhum de nés, juramos mutua-
mente depois, costuma ignorar as
horas marcadas, a culpa (é 6bvio!)
s6 pode ser do proprio Ponto Fi-
nal. O restaurante estd tao em
cimado Tejo, no cais do Ginjal,
quesé sechegacdapéendoha
sitio para arrumar o carro nas
imediacdes.

“Virpor Cacilhasapééome-
Ihor”, argumenta Pedro Amaral,
diretor artistico da Metropolitana,
umadas orquestras com sede em
Lisboa. Foisuaaescolhadolocal
enem é preciso chegar acomida
parase perceber o porqué, esta-
cionamento a parte. Do outrolado
dorio avista-se a capital emtodo o
seu esplendor, com o casario asu-
bir do Tejo paraas colinas. “Magni-
fico, ndo acha?”, pergunta Pedro.
Concordo eue também, tenhoa
certeza, as duas diizias de turistas
de cabelosloiros que ocupama
primeiralinha de mesas amarelas,
aquelas mesmo junto a dgua.

O dia estd soalheiro e s6 ndo digo
que o azul do Tejo éincomparével
porque nasciem Settibal e 0 Sado
merece bem asuafama.

Estdo aseruns dias atarefados
paraojovem maestro, que fezem
janeiro45 anos. Sei que estd a
compor uma épera, que tem de
estar prontano verao, mas antes
de falarmos desse projeto intitula-
do Beaumarchaisha que escolher
os pratos. Pedro (tratdmo-noslogo
pelo primeiro nome) passa os
olhos pelaementa e nao hesita:
“Arroz de cabidela.” E explica:
“Gosto muito. E sempre que aqui
venho peco o mesmo. Fazem
agalinha e oarrozmuitobem.”
Paramim, estreante no Ponto
Final, a escolha demora mais.

Acabo por encomendar uns ca-
rapauzinhos fritos com arroz
de tomate. Para beber concorda-
mos em pedir s6 4gua, com o
maestro a admitir que aprecia
vinho mas que quando tem ain-
dadeir trabalhar evita beber
“paranao ficar mole”.J4 a cerveja
ndo entra nas preferéncias,
bebendo “poucas vezes”.
Facamos agora uma breve apre-
sentacao de Pedro Amaral, do qual
ja disse ter 45 anos, ser maestro,
dirigir aMetropolitana e ter nas
maos uma épera em construcao.
“Soulisboeta. Divorciado e paide
trés filhos. Licenciei-me em Com-
posicao na Escola Superior de
Mtsica de Lisboa e fizmestrado
edoutoramento em Paris. Desde
2013 sou diretor artistico da

O maestro pede

para contar uma
histéria que corre
entre os musicos:
“Héa a anedota de
perguntarem a
Donizetti como

€ que compos

O Elixir do Amor em
pouco mais de uma
semana. Se ele sabia
que Rossini demorou
duas semanas a
compor O Barbeiro
de Sevilha. Pois,
respondeu Donizetti,
mas Rossini eraum

preguicoso.”

Metropolitana. E, embora agora
nao esteja a dar aulas, sou profes-
sorna Universidade de Evora’, re-
sume o proprio, ameu pedido.

Conto a Pedro como me surgiu
aideia deste Almoco com, desafid-
-loaser o convidado desta edi¢ao
de sabado. Foi depois de assistir
comos meus filhos no Teatro
Thalia, num domingo de manha,
aquilo aque aMetropolitana cha-
made O Dia Seguinte. No fundo,
tratou-se da interpretagao acele-
rada de La Clemenzadi Tito,com
vérias drias cantadas e depois o
maestro a explica-laseaenqua-
dré-las. Quem assiste, senta-se no
meio dos musicos e durante uma
hora tem uma experiéncia dife-
rente sobre a peca que pode (ou
nao) ter visto nanoite anterior.
“Tem sido um grande sucesso.
Faz parte danossa missao peda-
gogica, de cativar o puiblico e atrair
mais gente”, explica o maestro,
que me surpreendeu pela forma
como, no teatro recuperado na
Estrada das Laranjeiras contou
nao s6 o enredo de La Clemenza
di Tito(um imperador romano
que perdoa mesmo quemo ten-
toumatar), como o contexto his-
térico da criagdo, por um Mozart
japertodofinal davida.

Chega, entretanto, o arrozde
cabidela. S6 o cheirojd inspira
omaestro. “Estd muito bom, sem
divida.” E comenta, em aparte
justificado, como gosta dos cozi-
nhados damae, Fernanda, cozi-
nheira fantdstica, nascidaem Cin-
faes, “que poe o sentimento naqui-
lo que faz e me deixou um forte
encanto pelo Douro”. E o mote
parase falar da sua profissao de
musico, uma daquelas que s6
poderesultar se ao saber se juntar
otal sentimento. Pedro concorda.
Diz que comegou a aprender pia-
no com8anos, o que “é relativa-
mente tarde”. E foi depressa que
comegou a querer escrever o que
tocava. Pergunto se ser composi-
tor ajuda aser melhor intérprete
eomaestro concorda, sublinhan-
do, porém, que “99% dos musicos
saosointérpretes”.

Quando terminou o 12.°ano
inscreveu-se, com toda alégica,
na Escola Superior de Misica de
Lisboa. Mas matriculou-se tam-
bém em Filosofia na Cldassica,
mesmo que depois ndo tenha
ido anenhuma aula, pois nao
dava para conciliar e até alei pu-
nha obstéculos a dois cursos.
Conta que teve asorte de ter tido
professoras que o motivaram
muito e que a filha o surpreen-
deu agora ao dizer que gostava
deir para Filosofia. Trata-se de
Marta, de 17 anos, a mais velha.
Aseguir vém Mateus, de 15, e
Manuel, de 13. “Aprende-se bas-
tante com a filosofia. Recordo-
-me de um ditado chinés que a
minha professora de Filosofia do
12.°ano citava e que me impres-
sionou pela sabedoria.” E qual é?
“Se queres alimentar um povo
um ano semeia trigo. Se queres
alimenta-lo dez anos planta ar-
vores. Mas se o quiseres alimen-
tar por cem anos educa-o”, re-
corda Pedro sem dificuldade.
Percebe-se o valor que dd aedu-
cacao, sua, dos filhos, da socie-
dade. Talvez porisso se revele
tanto o professor como o maes-
tro quando faz O Dia Seguinte.

Osmeus carapauzinhosjé che-
garam. Estdo bem fritos e saboro-
s0s mas nao merecem o diminuti-
vo. Quanto ao arroz de tomate,
nadaadizer. Ou, pelo contrario,
tudo adizer. Estd alimao de mes-
tre, o que explica que ndo seja
s6 pelavistade Lisboaque o
Ponto Final tem éxito.

Voltemos ao curso naEscola Su-
perior de Mdsica. “Sabia que que-
riacompor. Eisto ainda muito an-
tes, comojadisse. E precisava de
um mestre. Falei com o Lopes-
-Gragae ele disse-me parairacasa
dele todos os domingos. Erana Pa-
rede, uma casarecheadadelivros,
também com alguns quadros da
VieiradaSilva.” Depois, mais um
mestre. “Jd no curso, aprendi mui-
to com Christopher Bochmann.
Euminglés que vive hd uns 40
anos em Portugal. Hoje é professor
catedratico na Universidade de

Evora.” E depois um terceiro mes-
treainda, muito especial: “Euque-
riamesmo estudar muito com
oEmanuel Nunes, que estava

em Franga. E pediuma bolsa
aGulbenkian. Fui entao para
Paris, estdvamos em 1994.”

Bacharel, mestre e entretanto
também doutor, com umabolsa
daFundagao paraaCiénciae
Tecnologia a substituir ada Gul-
benkian. Em Paris, onde vivia com
aex-mulher, também bolseira,
Pedro completa o Doutoramento
em Musica e Musicologiado
Século XX. A familia, entretanto,
vai crescendo e abolsa exige disci-
plinanas contas, “mas ndo dema-
siado. Além disso, iarecebendo
os direitos de autor, uma espécie
de13.2més”.

Depois de doutorado, concorre
ao Prémio de Roma, “prestigiadis-
simo, criado no século XVII pelos
reis franceses, que mandavam os
melhores estudantes para Itdlia
aprender com os mestres. Vivina
VillaMédicis um ano e meio. Foi
tempo de trabalho intenso mas
recompensador. Tudo erainspira-
dor.Tinha ainda de conciliar
com afamilia, que ficara a viver
em Franga’, conta o maestro.

Oregresso a Portugal dd-se em
2006, mas mesmo assimnao éa
tempo inteiro, pois o mundo da
musica cldssicando convive bem
com fronteiras. “Vivia cd metade
dotempo eaoutrametade na
Alemanha, perto de Colénia, em
Kurten. Estava a trabalhar com
o maestro Stockhausen, umho-
mem genial. E o autor de Momen-
te, que foi o tema daminha tese.
Euma obraaberta e aversdo que
editamos os dois é aquela que
hoje étocada’”. Eja teve a oportu-
nidade de a interpretar, pergun-
to?“Ja” ri-se.

Por voltar aencher o copo com
4guaquando fala da etapade vida
naAlemanhajunto aKarlheinz
Stockhausen, Pedro relembra-se
que foi nessa época que comecou
adarumaoportunidade aos vi-
nhosbrancos. Antes s6 apreciava
tinto. “Os alemaes produzem
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6timos vinhos”, conta. E sugere
uma descobertarecente, um vi-
nho portugués, do tal Douro que
oencanta, o Quinta do Cidré. Pois,
talvez tivesse sido uma boa esco-
lhaparaacompanhar o arroz

e os carapauzinhos encorpados...

Em Portugal, Pedro dava aulas
na Universidade de Evora, a convi-
tede Bochmann, um dos seus ve-
Ihos mestres, que entretanto se
instalara no Alentejo para dirigir o
departamento de musica deuma
escola cujas origens remontam ao
século XV, quando os jesuitas fun-
daram o Colégio do Espirito Santo.
O maestro interrompe as proprias
palavras para fazer um esclareci-
mento: “Tenho horror a dispersao.
Fago vdrias coisas a0 mesmo tem-
Po, s vezes muitas, mas sdo sem-
pre manifestagdes da minha pro-
fissao. Sou compositor e também
souintérprete.”

Aproveito para perguntar quais
0s compositores que mais aprecia.
“Sabe, o intérprete e o compositor
nao pensam damesma forma.
Quando estounum tempo dein-
térprete, virado para fora, é dife-
rente de um tempo de compositor,
que évirado para dentro”, explica.
Eissoreflete-se nas preferéncias.
Num caso adora Britten e Bart6k,
noutro aponta Bach, Beethoven,
Bruckner, Mahler, Mozart e Schu-
bert. E confessa que adoraler so-
bre a épocaem que o compositor
viveu, que circunstancias rodea-
ramacriagao de umaobra, como
eraavidadoautor. “O maestro
tem de ser a pessoa que mais sabe
sobreaquilo que estd ainterpre-
tar”, sentencia. Jd agora, curiosida-
de deleigo, peco a opinido sobre
Maria Callas. “A Callas erauma
cantora muito especial, tinha os
registos todos. Ela conseguia levar
umanotaatéaofimdofiodear,da
respira¢ao”, responde Pedro. E, de
repente, refere um nome contem-
poraneo, Cecilia Bartolli: “Tem um

marketingextraordindrio a volta
delas, como dizem, mas ela pré-
pria é extraordindria.” Nao lhe
consigo arrancar mais avalia-
¢Oes, seja de sopranos, seja de
tenores. Diz s6 que “hd muitos
nomes de valor”.

O almoco vailongo e o Sol tao
aocidente que asombra comega
aganhar terreno no cais do Gin-
jal. Com doses tao abundantes,
querenderam bem ao longo de
duas horas de conversa, decidi-
mos ignorar as sobremesas.

Que venham dois cafés. Falta fa-
lar ainda um pouco da Metropo-
litana e da 6pera Beaumarchais,
mas antes Pedro toca o tema das
viagens, que sempre fez, fosse a
China em 1997 durante um més
emeio, quando ainda ndo era
pai, fosse a India e ao Nepal,

como fez hd pouco tempo com
um dos filhos. “Viajar revela-nos
muito que ndo vemos nos livros.
Por exemplo, um dia na India,
ouvi um som maravilhoso. Era
um jovem a tocar tablas, umins-
trumento tradicional. Fiqueia
ouvir, encantado. Foi em Udai-
pur. Mas no final, o musico disse
que queria que ouvissemos algo
muito interessante e comegou
com amusica de Bollywood, ja
muito ocidentalizada.” Comento
que também a musica cldssica
era europeia na origem mas que
se tornou universal. Concorda,
esublinha que grandes musicos
vém hoje de outros continentes,
sobretudo da Asia, com chine-
ses, japoneses e sul-coreanos
adarem cartas nas orquestras
enas companhias de 6pera.

ANDRE CARRILHO

AMetropolitana tocou Mozart,
um compositor que faz parte do
pantedo do maestro Pedro Ama-
ral. “Mozart soube juntar a 6pera
tradicional elementos de 6pera
bufaeisso explica o seusucesso
ndo s6 no final do século XVIII
como hoje”, nota. Cosi Fan Tutte,
Don Giovanni, As Bodas de Figaro
e A Flauta Mdgicasao inovadoras,
sublinha o maestro. Echama-me
aatencdo paraanecessidade de
olhar com atengao, por exemplo,
para A Flauta Mdgica. “Temum
lado muito filoséfico, um certo es-
pirito magénico, também umlado
Itdico, e revelauma grande cama-
radagem com o mundo do teatro”.
De Mozart, além da genialidade,
devemos apreciar “a vontade de
cativar o publico, os varios publi-
cos, mas sempre mantendo um
patamar de exceléncia’, acres-
centa Pedro.

Sobre a sua 6pera Beaumar-
chais, conta que “vai estrear-se no
final de junho. E uma encomenda
da Fundagao Gulbenkian e aideia
foia Gulbenkian juntar-se ao Tea-
tro Nacional D. MariaIl, eum ho-
mem damusicaaum do teatro,
Jorge Andrade, daMalaVoadora,
para criarem um espetéculo que
tenha texto e musica e por base os
trés textos de Pierre Beaumar-
chais - O Barbeiro de Sevilha, As
Bodas de Figaroe AMae Culpada’.

Sobre a sua 6pera
Beaumarchais, conta
que “vai estrear-se
no final de junho.

E uma encomenda
da Fundacdo
Gulbenkian e aideia
foi a Gulbenkian
juntar-se ao Teatro
Nacional D. MariaII,
e um homem da
musicaaumdo
teatro, Jorge
Andrade, da Mala
Voadora, para
criarem um
espetaculo que tenha
texto e miisica e por
base os trés textos
de Beaumarchais, O
Barbeiro de Sevilha,
As Bodas de Figaro

e A Mde Culpada’.

Estd explicada a carga de trabalho
queainda o esperadepois doal-
moco. “E que hoje ndo se produz
6pera comamesmarapidezdo
passado, quando havia uma es-
tandardizacao que fazia mila-
gres”, sublinha o maestro. E pede
para contar uma histéria que cor-
re entre os musicos: “Hd a anedo-
tade perguntarem a Donizetti
como é que compds O Elixirdo
Amorem pouco mais de umase-
mana. Se ele sabia que Rossini
demorou duas semanas a com-
por O Barbeiro de Sevilha. Pois,
respondeu Donizetti, mas Rossini
€raum preguicoso.”

Afrente daMetropolitana des-
de 2013, descobriu por experién-
cia prépria que ser diretor artistico
significa ser maestro mas também
gestor. Eno caso dasuaorquestra,
como muitas outras, também ser
uma espécie de secretario-geral
das Nacgoes Unidas, lanco. Ri-se.
“De certaforma. Temos 37 musi-
cos, desde chineses aromenos,
passando por espanhdis, france-
ses, ucranianos ou htingaros.”

E, claro, hd também os casamen-
tos entre muisicos de paises dife-
rentes, o que reforga aideia-feita
de que amdsica, sobretudo a clas-
sica, éumalinguagem universal.

Com vérios associados, aMe-
tropolitana tem a Camara Munici-
pal por principal parceiro, com a
vereadora da Cultura CatarinaVaz
Pinto a presidir a direcao e Ant6-
nio Mega Ferreira a ser o diretor
executivo. “Sao 200 concertos por
ano, metade em formacao de or-
questra, aoutra metade em for-
magcao de camara’, explicao
maestro. E como casas usa trés:
oThalia, paraa temporada classi-
ca, 0 Museu Nacional de Arte Anti-
ga, paraabarroca, e o CCB, paraa
sinfénica. E depois hd oresto do
pais, onde aMetropolitana tam-
bém quer estar presente num es-
forco de democratizagao do aces-
soaalta cultura.

Hoje anoite quem estd aler este
Almogo com tanto podeiraoTha-
lia, naEstrada das Laranjeiras, ou-
viramusica de Prokofieve Haydn,
como darum salto a Settibal eno
cineteatro Luisa Todi ver o pianista
Artur Pizarro tocar também com a
Orquestra Metropolitana (versao
académica) obras de Poulence
Honegger. Talvez até dé para con-
ciliar com um almocgo no Ponto
Final ou pelo menos um passeio a
beira-Tejo antes deiracidade do
Sado, atal dorio azul, azul (passea
propaganda!).

RESTAURANTE PONTO FINAL
>Pao

» 2manteigas

» Carapauzinhos

> Arrozde cabidela

> 1agualitro

>2cafés

TOTAL: 38,90 euros



